
 
 

(ส าเนา) 
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 

(ฉบบัท่ี 226) พ.ศ.2544 
เร่ือง   เนยใสหรือกี (Ghee) 

----------------------------------------- 
โดยท่ีเป็นการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยเร่ือง กี (Ghee) 
อาศยัอ านาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(3)(4)(5)(6)(7) และ (10) แหง่

พระราชบญัญตัิอาหาร พ.ศ.2522 อนัเป็นพระราชบญัญัติที่มีบทบญัญตัิบางประการเก่ียวกบัการจ ากดั
สิทธิและ เสรีภาพของบคุคล ซึง่มาตรา 29 ประกอบกบัมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของ
รัฐธรรมนญูแหง่  ราชอาณาจกัรไทยบญัญัตใิห้กระท าได้โดยอาศยัอ านาจตามบทบญัญตัแิหง่กฎหมาย 
รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุออกประกาศไว้ ดงัตอ่ไปนี ้

ข้อ 1  ให้ยกเลิก 
(1)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 32 (พ.ศ.2522) เร่ือง ก าหนดกี (Ghee)  

เป็นอาหารควบคมุเฉพาะและก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 
(2)  ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 53 (พ.ศ.2523) เร่ือง แก้ไขเพิ่มเติมประกาศ

กระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 32 (พ.ศ.2522) ลงวนัท่ี 18 กรกฎาคม พ.ศ.2523 
ข้อ 2  ให้เนยใสหรือกี (Ghee) เป็นอาหารท่ีก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน 
ข้อ 3  เนยใสหรือกี (Ghee) หมายความวา่ ผลิตภณัฑ์ท่ีท าจากนม หรือครีม หรือเนย ซึง่จะใส ่

จุลินทรีย์หรือไม่ก็ตาม โดยแยกธาตนุ า้นมไม่รวมมนัเนยและระเหยเอาน า้ออก และให้หมายความรวมถึง
เนยใสหรือกีท่ีท าจากน า้มนัหรือไขมนัชนิดอ่ืนตามกรรมวิธี และอาจปรุงแตง่สี กลิ่น และท าให้มีลกัษณะใน
ท านองเดียวกับเนยใสหรือกี ซึ่งเรียกว่า เนยใสเทียมหรือกีเทียม และเนยใสหรือกีท่ีผสมกับเนยใสเทียม
หรือกีเทียม ซึง่เรียกวา่ เนยใสผสมหรือกีผสม ด้วย 

ข้อ 4  เนยใสหรือกีท่ีท าจากนม หรือครีม หรือเนย  ต้องมีคณุภาพหรือมาตรฐาน ดงัตอ่ไปนี ้
(1)  มีมนัเนยไมน้่อยกวา่ร้อยละ 99.6 ของน า้หนกั 
(2)  1 
(3)  จุลินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรคให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะห์ของอาหารด้านจลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค2 
(4)  ไมมี่สารเป็นพิษจากจลุินทรีย์ในปริมาณท่ีอาจเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพ 

                                                           
1
 ความในข้อ4 (2) ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 226)  พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 50 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 

ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วธีิการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1) 
2
 ความในข้อ 4 (3)  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ  (ฉบบัที่ 226) พ.ศ.2544 ถกูยกเลิกโดยข้อ 29 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่415) พ.ศ. 

2563 ออกตามความในพระราชบญัญัตอิาหาร พ.ศ.2522 เร่ือง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เงื่อนไขของอาหารด้านจลุินทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค และใช้ความ
ใหมแ่ทนแล้ว 

1



 
 

ข้อ 5  เนยใสเทียมหรือกีเทียม ต้องมีคณุภาพหรือมาตรฐาน ดงัตอ่ไปนี ้
(1)  มีน า้มนัไมน้่อยกวา่ร้อยละ 99.0 ของน า้หนกั 
(2)  มีคา่ของกรด (Acid Value) คิดเป็นมิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์  

1 กรัม ไมเ่กิน 0.6 ตอ่กีเทียม 
(3)  3 
 (4)  จุลินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรคให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะห์ของอาหารด้านจลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค4 
(5)  ไมมี่สารเป็นพิษจากจลุินทรีย์ในปริมาณท่ีอาจเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพ 
(6)  ไมมี่น า้มนัแร่ 

ข้อ 6  เนยใสผสมหรือกีผสม ต้องมีคณุภาพหรือมาตรฐาน ดงัตอ่ไปนี ้
(1)  มีน า้มนัและมนัเนยรวมกนัไมน้่อยกวา่ร้อยละ 99.0 ของน า้หนกั 
(2)  มีคา่ของกรด (Acid Value) คิดเป็นมิลลิกรัมโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ ตอ่กีผสม  

1 กรัม ไมเ่กิน 8.0 
(3)  5 
 (4)  จุลินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรคให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะห์ของอาหารด้านจลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค6 
(5)  ไมมี่สารเป็นพิษจากจลุินทรีย์ในปริมาณท่ีอาจเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพ 
(6)  ไมมี่น า้มนัแร่ 

ข้อ 7  การใช้วตัถเุจือปนอาหาร ให้ปฏิบตัิตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วย วตัถเุจือ
ปนอาหาร7 

ข้อ 8  ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าเนยใสหรือกีเพ่ือจ าหน่าย ต้องปฏิบตัิตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 
วา่ด้วยเร่ือง วิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 

                                                           
3
 ความในข้อ5 (3) ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 226)  พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 51 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 ออกตาม

ความในพระราชบญัญตัิอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1)   
4
 ความในข้อ 5 (4)  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ  (ฉบบัที่ 226) พ.ศ.2544 ถกูยกเลิกโดยข้อ 30 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่415) พ.ศ. 2563 ออกตาม

ความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 เร่ือง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เงื่อนไขของอาหารด้านจลุินทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค และใช้ความใหมแ่ทนแล้ว 
5
 ความในข้อ6 (3) ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 226)  พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 52 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 ออกตาม

ความในพระราชบญัญตัิอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1)   
6
 ความในข้อ 6 (4)  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ  (ฉบบัที่ 226) พ.ศ.2544 ถกูยกเลิกโดยข้อ 31 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่415) พ.ศ. 2563 ออกตาม

ความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 เร่ือง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เงื่อนไขของอาหารด้านจลุินทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค และใช้ความใหมแ่ทนแล้ว 
7
 ความในข้อ7 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 226)  พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 53 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 ออกตาม

ความในพระราชบญัญตัิอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1)  และใช้ความใหมแ่ทนแล้ว 
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ข้อ 9  การใช้ภาชนะบรรจเุนยใสหรือกี ให้ปฏิบตัติามประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยเร่ือง 
ภาชนะบรรจ ุ

ข้อ 10  การแสดงฉลากของเนยใสหรือกี ให้ปฏิบตัิตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วย
เร่ือง ฉลาก 

ข้อ 11  ให้ใบส าคญัการขึน้ทะเบียนต ารับอาหารหรือใบส าคญัการใช้ฉลากอาหาร  
ตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 32 (พ.ศ.2522) เร่ือง ก าหนดกีเป็นอาหารควบคมุเฉพาะและ
ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 และประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 
53 (พ.ศ.2523) เร่ือง แก้ไขเพิ่มเติมประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบบัท่ี 32 (พ.ศ.2522) ลงวนัท่ี 18 
กรกฎาคม พ.ศ.2523 ซึ่งออกให้ก่อนวันท่ีประกาศนีใ้ช้บังคับยังคงใช้ต่อไปได้อีกสองปี นับแต่วันท่ี
ประกาศนีใ้ช้บงัคบั 

ข้อ 12  ให้ผู้ผลิต ผู้น าเข้าเนยใสหรือกีท่ีได้รับอนญุาตอยูก่่อนวนัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั ย่ืนค าขอ 
รับเลขสารบบอาหารภายในหนึ่งปี นบัแต่วันท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั เม่ือย่ืนค าขอดงักล่าวแล้วให้ได้รับการ
ผ่อนผนัการปฏิบตัิตามข้อ 8 ภายในสองปีนบัแตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั และให้คงใช้ฉลากเดิมท่ีเหลืออยู่
ตอ่ไปจนกวา่จะหมดแตต้่องไมเ่กินสองปี นบัแตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั 

ข้อ 13  ประกาศนี ้ให้ใช้บงัคบัตัง้แตว่นัท่ี 24 กรกฎาคม พ.ศ.2544 เป็นต้นไป 
ประกาศ ณ วนัท่ี วนัท่ี 23 กรกฎาคม พ.ศ.2544 

  สดุารัตน์  เกยรุาพนัธุ์ 
 รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุ 

(ราชกิจจานเุบกษาฉบบัประกาศทัว่ไป เลม่ 118 ตอนพิเศษ 70 ง. ลงวนัท่ี 26 กรกฎาคม พ.ศ.2544)
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บญัชีแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัท่ี 226) พ.ศ. 25448 
เร่ือง  เนยใสหรือกี (Ghee) 

อนัดบั ประเภทวตัถเุจือปนอาหาร ช่ือวตัถเุจือปนอาหาร ปริมาณสงูสดุท่ีให้ใช้ได้  
เป็นมลิลิกรัมต่อกิโลกรัม 

หมายเหต ุ

1. วตัถกุนัหืน (antioxidants) 1.1  โพรพิล แกลเลท (propyl gallate) 100  
1.2  บวิทิเลเตด ไฮดรอกซีโทลอีูน (butylated hydroxytoluene, BHT) 75 
1.3  บวิทิเลเตด ไฮดรอกซีอะนีโซล (butylated hydroxyanisole, BHA) 175 
1.4  โพรพิล แกลเลท (propyl gallate) รวมกบั BHA หรือ BHT หรือรวมทัง้ 

 สามอย่างใช้รวมกนั  
200 

แตป่ริมาณการใช้ของ
แตล่ะตวัต้องไมเ่กิน
ปริมาณท่ีก าหนดไว้ใน 
1.1, 1.2 และ 1.3 

1.5  แอสคอร์บลิพลัมิเตท (ascorbyl palmitate) 500 วตัถกุนัหืนตาม 
1.5, 1.6 และ 
1.7 จะใช้อยา่ง
ใดอยา่งหนึง่
หรือรวมกนัได้  
ไมเ่กิน 500 
มิลลิกรัม 
ตอ่กิโลกรัม 

1.6  แอสคอร์บลิสเตียเรท (ascorbyl stearate) 500 
1.7  โทโคเฟอรอลส์ (Mixed tocopherols concentrate และ  

  - Tocopherol) 
500 

2. สารเสริมฤทธ์ิวตัถกุนัหืน  2.1  กรดซิตริค (citric acid)  ปริมาณท่ีเหมาะสม  
 (antioxidant synergists) 2.2  โซเดียมซิเตรท (sodium citrate) ปริมาณท่ีเหมาะสม  

 

                                                           
8
 บญัชีหมายเลขแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 226) พ.ศ.2544 ถกูยกเลิก โดยข้อ 54 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนด
หลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1) 
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