
  
(ส าเนา) 

ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 
(ฉบบัท่ี 227) พ.ศ.2544 

เร่ือง   เนย 
------------------------------------------------------ 

โดยท่ีเป็นการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยเร่ือง เนย 
อาศัยอ านาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(3)(4)(5)(6)(7) และ (10) แห่ง

พระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 อนัเป็นพระราชบญัญัติท่ีมีบทบญัญัติบางประการเก่ียวกับการจ ากัด
สิทธิและ เสรีภาพของบุคคล ซึ่งมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของ
รัฐธรรมนูญแห่ง ราชอาณาจักรไทยบัญญัติให้กระท าได้โดยอาศัยอ านาจตามบทบัญญัติแห่งกฎหมาย 
รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุออกประกาศไว้ ดงัตอ่ไปนี ้

ข้อ 1  ให้ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 30 (พ.ศ.2522) เร่ือง ก าหนดเนยเป็น 
อาหารควบคมุเฉพาะและก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 

ข้อ 2  ให้เนย เป็นอาหารท่ีก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน 
ข้อ 3  เนย (Butter) หมายความว่า ผลิตภณัฑ์ท่ีได้จากส่วนท่ีเป็นไขมนัของนมซึ่งผ่านกรรมวิธี

การผลิต และอาจเตมิไวตามินหรือวตัถอ่ืุนใดท่ีจ าเป็นตอ่กรรมวิธีการผลิต 
ข้อ 4  เนย ต้องมีคณุภาพหรือมาตรฐาน ดงัตอ่ไปนี ้

(1)  ไมมี่กลิ่นหืน 
(2)  มีมนัเนยไมน้่อยกวา่ร้อยละ 80 ของน า้หนกั 
(3)  มีธาตนุ า้นมไมร่วมมนัเนย (Milk Solids Non Fat) ได้ไมเ่กินร้อยละ 2 ของน า้หนกั 
(4)  มีเกลือโซเดียมคลอไรด์ได้ไมเ่กินร้อยละ 4 ของน า้หนกั 
(5)  มีน า้ได้ไมเ่กินร้อยละ 16 ของน า้หนกั 
(6)  1 
(7)  จุลินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรคให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะห์ของอาหารด้านจลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค2 
(8)  ไมมี่สารเป็นพิษจากจลุินทรีย์ในปริมาณท่ีอาจเป็นอนัตรายตอ่สขุภาพ 
(9)  ตรวจพบสารปนเปื้อนไม่เกินปริมาณสูงสุดท่ีก าหนดตามประกาศกระทรวง

สาธารณสขุวา่ด้วยมาตรฐานอาหารท่ีมีสารปนเปือ้น3 

                                                           
1
 ความในข้อ4 (6) ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 227)  พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 55 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 

ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วธีิการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1) 
2
 ความในข้อ 4 (7)  ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ  (ฉบบัที่ 227) พ.ศ.2544 ถกูยกเลิกโดยข้อ 32 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่415) พ.ศ. 

2563 ออกตามความในพระราชบญัญัตอิาหาร พ.ศ.2522 เร่ือง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เงื่อนไขของอาหารด้านจลุินทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค และใช้ความ
ใหมแ่ทนแล้ว 

1



  
ข้อ 5  การใช้วตัถุเจือปนอาหาร ให้ปฏิบตัิตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วย  วตัถุเจือปน

อาหาร4 
ข้อ 6  ผู้ผลิตหรือผู้น าเข้าเนยเพ่ือจ าหนา่ย ต้องปฏิบตัติามประกาศกระทรวงสาธารณสขุวา่ด้วย 

เร่ือง วิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใช้ในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 
ข้อ 7  การใช้ภาชนะบรรจเุนย ให้ปฏิบติัตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยเร่ือง  

ภาชนะบรรจ ุ
ข้อ 8  การแสดงฉลากของเนย ให้ปฏิบตัติามประกาศกระทรวงสาธารณสขุวา่ด้วยเร่ือง ฉลาก 
ข้อ 9  ให้ใบส าคญัการขึน้ทะเบียนต ารับอาหารหรือใบส าคญัการใช้ฉลากอาหารตามประกาศ 

กระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 30 (พ.ศ.2522) เร่ือง เนย ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 ซึ่งออกให้ก่อนวนัท่ี
ประกาศนีใ้ช้บงัคบัยงัคงใช้ตอ่ไปได้อีกสองปี นบัตัง้แตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั 

ข้อ 10  ให้ผู้ผลิต ผู้น าเข้าเนยที่ได้รับอนญุาตอยู่ก่อนวนัที่ประกาศนีใ้ช้บงัคบั ยื่นค าขอรับ 
เลขสารบบอาหารภายในหนึง่ปี นบัแตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั เม่ือย่ืนค าขอดงักล่าวแล้วให้ได้รับการผ่อนผนั
การปฏิบตัิตามข้อ 6 ภายในสองปี นบัแต่วนัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั และให้คงใช้ฉลากเดิมท่ีเหลืออยู่ต่อไป   
จนกวา่จะหมดแตต้่องไมเ่กินสองปี นบัแตว่นัท่ีประกาศนีใ้ช้บงัคบั 

ข้อ 11  ประกาศนี ้ให้ใช้บงัคบัตัง้แตว่นัท่ี 24 กรกฎาคม พ.ศ.2544 เป็นต้นไป 
ประกาศ ณ วนัท่ี 23 กรกฎาคม พ.ศ.2544 

     สดุารัตน์  เกยรุาพนัธุ์ 
   รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุ 

(ราชกิจจานเุบกษาฉบบัประกาศทัว่ไป เลม่ 118 ตอนพิเศษ 70 ง. ลงวนัท่ี 26 กรกฎาคม พ.ศ.2544) 

                                                                                                                                                                                                 
3
 ความใน ข้อ 4(8) ของประกาศกะทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 227) พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 19 ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่413) พ.ศ. 
2563 ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง แก้ไขเพ่ิมเติมประกาศกระทรวงสาธารณสขุหลายฉบบัที่ก าหนดมาตรฐานอาหารที่มีสาร
ปนเปือ้น และใช้ความใหมแ่ทนแล้ว 
4
 ความในข้อ5 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 227)  พ.ศ.2544  ถกูยกเลิก โดยข้อ 56 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 ออก

ตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนดหลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1)และใช้ความใหมแ่ทน
แล้ว 
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บญัชีแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัท่ี 227) พ.ศ.2544 เร่ือง  เนย5 

อนัดบั ประเภทวตัถเุจือปนอาหาร ช่ือวตัถเุจือปนอาหาร 
ปริมาณสงูสดุท่ีให้ 
ใช้ได้เป็นมิลลิกรัม
ตอ่กิโลกรัม (Step) 

หมายเหต ุ

1. สี (colour) ให้ใช้ได้เพ่ือความ 
มุง่หมายท่ีจะท าให้ผลิตภณัฑ์มีสี
เหมือนธรรมชาติ 

1.1  เบตา-คาโรทีน (beta-carotene) 25  
1.2  สีค าแสด (annatto) 20 

 
ค านวณเป็น Bixin 

หรือ Norbixin ทัง้หมด 
1.3  คาโรทีนธรรมชาติ (carotenes) 600  

1.4  เบตา-อะโป-คาโรทีนาล (-apo-carotenal) 35  

1.5  เมทิลและเอทิลเอสเทอร์ของกรดเบตา-อะโป-8’-คาโรทีโนอิค  

แอซิด (-apo-8’-carotenoic acid, methyl or ethyl ester) 

35 
 

 

2. สารปรับความเป็นกรด-ดา่ง 
(Acidity Regulators) 

(2.1)  โซเดียมฟอสเฟต (Sodium phosphate) 2,000  
(2.2)  โซเดียมคาร์บอเนต (Sodium carbonate) ปริมาณท่ีเหมาะสม  
(2.3)  โซเดียมไฮโดรเจนคาร์บอเนต (Sodium hydrogen carbonate) ปริมาณท่ีเหมาะสม  

(2.4)  โซเดียมไฮดรอกไซด์ (Sodium hydroxide) ปริมาณท่ีเหมาะสม  
(2.5)  แคลเซียมไฮดรอกไซด์ (Calcium hydroxide) ปริมาณท่ีเหมาะสม 

 
 

 
 
 

                                                           
5
 บญัชีหมายเลขแนบท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 227) พ.ศ.2544 ถกูยกเลิก โดยข้อ 57 ของประประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่417) พ.ศ. 2563 ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ. 2522 เร่ือง ก าหนด
หลกัเกณฑ์ เงื่อนไข วิธีการใช้ และอตัราสว่นของวตัถเุจือปนอาหาร (ฉบบัที่ 1) 
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