
(ส าเนา) 
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ 

ฉบบัท่ี 78 (พ.ศ.2527) 
เร่ือง  น า้แข็ง  

----------------------------------------------- 
อาศยัอ านาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(1)(2)(6)(7) และ (10) แห่งพระราชบญัญัติ

อาหาร พ.ศ.2522  รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุออกประกาศไว้ ดงัตอ่ไปนี ้
ข้อ 1  ให้ยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 19 (พ.ศ.2522) เร่ือง ก าหนดน า้แข็งเป็น 

อาหารควบคมุเฉพาะและก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์ เง่ือนไข และวิธีการผลิต เพ่ือจ าหน่าย
หรือจ าหนา่ย ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจ ุการใช้ภาชนะบรรจ ุการเก็บรักษา และฉลาก 
ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 

ข้อ 2  ให้น า้แข็ง เป็นอาหารท่ีก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน(1) 
ข้อ 3  การผลิตน า้แข็งเพ่ือจ าหน่ายท่ีมีวัตถุประสงค์ให้ใช้รับประทาน ต้องใช้น า้สะอาดท่ีมี

มาตรฐาน  
ดงัตอ่ไปนี ้

(1)  คณุสมบตัทิางฟิสิกส์ 
(ก)  สี ต้องไมเ่กิน 20 อาเซนยนูิต 
(ข)  กลิ่น ต้องไมมี่กลิ่น แตไ่มร่วมถึงกลิ่นคลอรีน 
(ค)  ความขุน่ ต้องไมเ่กิน 5.0 ซิลิกาสเกล 
(ง)  คา่ความเป็นกรด-ดา่ง ต้องอยูร่ะหวา่ง 6.5 ถึง 8.5  

(2)  คณุสมบตัทิางเคมี 
(ก)  ปริมาณสารทัง้หมด (Total Solid) ไมเ่กิน 500.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ข)  ความกระด้างทัง้หมด โดยค านวณเป็นแคลเซียมคาร์บอเนตไม่เกิน 100.0  

มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ค)  สารหน ูไมเ่กิน 0.05 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ง)  แบเรียม ไมเ่กิน 1.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(จ)  แคดเมียม ไมเ่กิน 0.005 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร(2) 
(ฉ)  คลอไรด์ โดยค านวณเป็นคลอรีน ไมเ่กิน 250.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ช)  โครเมียม ไมเ่กิน 0.05 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ซ)  ทองแดง ไมเ่กิน 1.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ฌ)  เหล็ก  ไมเ่กิน 0.3 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร(2) 
(ญ)  ตะกัว่  ไมเ่กิน 0.05 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร(2) 

(ฎ)  แมงกานีส ไมเ่กิน 0.05 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ฎ)  ปรอท ไมเ่กิน 0.002 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ฐ)  ไนเตรท โดยค านวณเป็นไนโตรเจน ไมเ่กิน 4.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ฑ)  ฟีนอล ไมเ่กิน 0.001 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ฒ)  ซีลีเนียม ไมเ่กิน 0.01 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ณ)  เงิน ไมเ่กิน 0.05 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ด)  ซลัเฟต ไมเ่กิน 250.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 

                                                           
1
 ความในข้อ 2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 78 พ.ศ.2527 ถกูยกเลิกโดยข้อ 1 แหง่ประกาศกระทรวง สาธารณสขุ (ฉบบัที่ 285) 
พ.ศ.2547 เร่ือง น า้แข็ง (ฉบบัที่ 4) (122 ร.จ. ตอนที่ 9 ง. (ฉบบัพิเศษ แผนกราชกิจจาฯ) ลงวนัที่ 31 มกราคม พ.ศ.2548) และใช้ข้อความใหม่
แทนแล้ว 
2
 ความใน ข้อ 3(2) (จ)  (ฌ) (ญ) (ธ)(น) และ (บ) ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 78 พ.ศ.2527  ถกูยกเลิกโดยข้อ 1 ของประกาศฯ ฉบบัที่ 

137 (พ.ศ.2534) (108 ร.จ.4914 ตอนที่ 94 ลงวนัที่ 28 พฤษภาคม พ.ศ.2534) และใช้ข้อความใหมแ่ทนแล้ว 

1



(ต)  สงักะสี ไมเ่กิน 5.0 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ถ)  ฟลอูอไรด์ โดยค านวณเป็นฟลอูอรีน ไมเ่กิน 1.5 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ท)  คลอรีนตกค้าง ไมเ่กิน 0.5 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร 
(ธ)  อะลมูิเนียม  ไมเ่กิน 0.2 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร(2) 
(น)  เอบีเอส (Alkylbenzene Sulfonate) ไมเ่กิน 0.2 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร(4) 
(บ)  ไซยาไนด์ ไมเ่กิน 0.1 มิลลิกรัม ตอ่น า้สะอาด 1 ลิตร(2) 

(3)  คณุสมบตัเิก่ียวกบัจลุินทรีย์ 
(ก)  ตรวจพบบกัเตรีชนิดโคลิฟอร์ม น้อยกว่า 2.2 ตอ่น า้สะอาด 100 มิลลิลิตร  

โดยวิธี เอ็ม พี เอ็น (Most Probable Number) 
(ข)  ตรวจไมพ่บบกัเตรีชนิด อี.โคไล (Escherichia coli) 
(ค)  จลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรคให้เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยก าหนด

คณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เง่ือนไข และวิธีการในการตรวจวิเคราะห์ของอาหารด้านจลุินทรีย์ท่ีท าให้เกิดโรค(3) 
ข้อ 4  น า้แข็งตามข้อ 3 ต้องมีคณุภาพหรือมาตรฐานตามมาตรฐานของน า้สะอาด และไม่มี 

สิ่งหนึง่สิ่งใดปนเปือ้นอยูใ่นน า้แข็งนัน้ 
ข้อ 5  กรรมวิธีการผลิตน า้แข็งตามข้อ 3 ให้ใช้วิธีท่ีจะป้องกนัมิให้สิ่งหนึ่งสิ่งใดที่อยู่ภายนอก 

เข้าไปปนเปือ้นกบัน า้สะอาดท่ีใช้ในระหวา่งท่ีท าการผลิต 
ข้อ 6  ทอ่สง่น า้ ซองน า้แข็ง และเคร่ืองใช้ในการผลิตท่ีสมัผสักบัน า้สะอาดหรือน า้แข็ง จะต้อง 

ท าด้วยวสัดท่ีุไมเ่ป็นพิษ ทนทาน และมีลกัษณะท่ีง่ายตอ่การท าความสะอาด 
ข้อ 7  พืน้ผิวของท่อส่งน า้ ซองน า้แข็ง และเคร่ืองใช้ในการผลิตที่สมัผสักบัน า้สะอาดหรือ 

น า้แข็งต้องสะอาด และไมมี่สิ่งหนึง่สิ่งใดปนเปือ้นอยูใ่นระหวา่งท่ีท าการผลิต 
ข้อ 8  การผลิตน า้แข็งเพ่ือจ าหนา่ยท่ีมีวตัถปุระสงค์ให้ใช้ประโยชน์อ่ืนนอกจากให้ใช้รับประทาน  

ต้องใช้น า้สะอาดท่ีมีมาตรฐานตามข้อ 3 และจะเติมสารอ่ืนท่ีส านกังานคณะกรรมการอาหารและยาเห็นชอบด้วยก็
ได้ 

การผลิตน า้แข็งตามวรรคหนึ่ง จะท าตามกรรมวิธีการผลิตน า้แข็งท่ีก าหนดไว้ในข้อ 5 
หรือท าตามกรรมวิธีการผลิตอ่ืนก็ได้ แตท่่อส่งน า้ ซองน า้แข็ง และเคร่ืองใช้ในการผลิตท่ีสมัผสักบัน า้สะอาด
หรือน า้แข็ง ต้องเป็นไปตามข้อ 6 และข้อ 7 

ข้อ 9  น า้ที่ใช้ในการท าความสะอาดท่อสง่น า้ ซองน า้แข็ง เคร่ืองใช้ในการผลิตที่สมัผสักบั 
น า้สะอาดหรือน า้แข็ง และภาชนะบรรจ ุต้องใช้น า้ท่ีมีมาตรฐานเชน่เดียวกบัน า้ท่ีใช้ผลิตน า้แข็ง 

การถอดน า้แข็งออกจากซองน า้แข็งนัน้ ต้องใช้น า้ท่ีมีมาตรฐานเช่นเดียวกับน า้ท่ีใช้ผลิต
น า้แข็ง 

ข้อ 10  ในการเก็บรักษาน า้แข็งห้ามมิให้ใช้แกลบ ขีเ้ล่ือย กระสอบ กาบมะพร้าว เส่ือ หรือวสัด ุ
อยา่งอ่ืนในท านองเดียวกนัปกคลมุหรือหอ่หุ้มน า้แข็ง 

ข้อ 11  สถานท่ีเก็บรักษาน า้แข็งตามข้อ 3 เพ่ือจ าหนา่ยหรือท่ีจ าหนา่ย ต้อง 
(1)  สะอาดและมีระดบัสงูกวา่ทางเดนิภายในบริเวณสถานท่ีเก็บรักษาน า้แข็ง 
(2)  ท าด้วยวสัดท่ีุไมเ่ป็นพิษและเป็นวสัดพืุน้ผิวเรียบรักษาความสะอาดได้ง่าย 
(3)  มีลกัษณะท่ีง่ายต่อการท าความสะอาด และมีลกัษณะปกปิดที่ป้องกนัมิให้ 

สิ่งหนึง่สิ่งใดจากภายนอกปนเปือ้นน า้แข็งได้ 
ข้อ 12  ภาชนะบรรจท่ีุใช้บรรจนุ า้แข็งตามข้อ 3 เพ่ือจ าหนา่ย หรือท่ีจ าหนา่ย ต้อง 

(1)  สะอาดและไม่มีสารออกมาปนเปื้อนกับน า้แข็งในปริมาณท่ีอาจเป็นอันตรายต่อ
สขุภาพ 

                                                           
3
 ความใน ข้อ 3 (3) (ค)ของประกาศกะทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 78) พ.ศ.2527 ถกูยกเลิกโดยข้อ 2 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่415) พ.ศ. 2556 

ออกตามความในพระราชบญัญัติอาหาร พ.ศ.2522 เร่ือง ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์เงื่อนไขของอาหารด้านจลุนิทรีย์ที่ท าให้เกิดโรค และใช้
ความใหมแ่ทนแล้ว 

2



(2)  ท าด้วยวสัดท่ีุไมเ่ป็นพิษและเป็นวสัดพืุน้ผิวเรียบรักษาความสะอาดได้ง่าย 
(3)  มีลกัษณะท่ีง่ายตอ่การท าความสะอาดและมีลกัษณะปกปิดท่ีป้องกนัมิให้สิ่งหนึง่ 

สิ่งใดจากภายนอกปนเปือ้นน า้แข็งได้ 
(4)  ไม่เคยใช้บรรจผุลิตภณัฑ์อ่ืนนอกจากน า้แข็ง และไม่มีรูปรอยประดิษฐ์ หรือ 

ข้อความใดท่ีแสดงวา่เป็นภาชนะบรรจท่ีุใช้บรรจสุิ่งของอ่ืน 
ในกรณีท่ีใช้ยานพาหนะในลกัษณะเป็นภาชนะบรรจดุ้วย ยานพาหนะท่ีใช้เป็นภาชนะ

บรรจนุัน้จะต้องเป็นไปตาม (1)(2) และ (3) 
ข้อ 13  การแสดงฉลากของน า้แข็ง ให้ปฏิบตัดิงันี ้  (4) 

(1)  ปฏิบตัิตามประกาศกระทรวงสาธารณสขุว่าด้วยเร่ือง ฉลาก ยกเว้นข้อ 3 และ
ข้อ 5 ของประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบบัท่ี 194) พ.ศ.2543 เร่ือง ฉลาก ลงวนัท่ี 19 กันยายน 
พ.ศ.2543 ซึ่งแก้ไขเพิ่มเติมโดยประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัท่ี 252) พ.ศ.2545 เร่ือง ฉลาก (ฉบบัที่ 
2) ลงวนัท่ี 30 พฤษภาคม พ.ศ.2545 ให้ปฏิบตัติามประกาศนี ้

(2)  ฉลากของน า้แข็งท่ีจ าหน่ายตอ่ผู้บริโภค ต้องมีข้อความเป็นภาษาไทยแต่จะมี 
ภาษาตา่งประเทศด้วยก็ได้ และจะต้องมีข้อความแสดงรายละเอียด ดงัตอ่ไปนี ้

(2.1)  ช่ืออาหาร (ถ้ามี) 
(2.2)  เลขสารบบอาหาร  
(2.3)  ข้อความวา่ “น า้แข็งใช้รับประทานได้” ด้วยตวัอกัษรสีน า้เงิน 
(2.4)  ช่ือและท่ีตัง้ของผู้ผลิตหรือผู้แบง่บรรจสุ าหรับน า้แข็งท่ีผลิตในประเทศ  

ช่ือและท่ีตัง้ของผู้น าเข้าและประเทศผู้ผลิตส าหรับน า้แข็งน าเข้า แล้วแตก่รณี ทัง้นีส้ าหรับน า้แข็งท่ีผลิตใน
ประเทศอาจแสดงช่ือและท่ีตัง้ส านกังานใหญ่ของผู้ผลิตหรือของผู้แบง่บรรจก็ุได้ 

(2.5)  น า้หนกัสทุธิเป็นระบบเมตริก 
(3)  ฉลากของน า้แข็งที่มิได้จ าหน่ายต่อผู้บริโภค ต้องมีข้อความเป็นภาษาไทย 

เว้นแตน่ า้แข็งท่ีน าเข้าอาจแสดงข้อความเป็นภาษาองักฤษก็ได้ และอยา่งน้อยต้องมีข้อความ ดงัตอ่ไปนี ้
(3.1)  ช่ืออาหาร (ถ้ามี) 
(3.2)  ข้อความวา่ “น า้แข็งใช้รับประทานได้” ด้วยตวัอกัษรสีน า้เงิน หรือ  

“น า้แข็งใช้รับประทานไมไ่ด้” ด้วยตวัอกัษรสีแดง แล้วแตก่รณี 
(3.3)  ช่ือและท่ีตัง้ของผู้ผลิตหรือผู้แบง่บรรจสุ าหรับน า้แข็งท่ีผลิตในประเทศ  

ช่ือและท่ีตัง้ของผู้น าเข้าและประเทศผู้ผลิตส าหรับน า้แข็งน าเข้า แล้วแตก่รณี ทัง้นีส้ าหรับน า้แข็งท่ีผลิตใน
ประเทศอาจแสดงช่ือและท่ีตัง้ส านกังานใหญ่ของผู้ผลิตหรือของผู้แบง่บรรจก็ุได้ 

ประกาศฉบบันี ้ไม่กระทบกระเทือนถึงใบส าคญัการขึน้ทะเบียนต ารับอาหารซึ่งออกให้ตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัท่ี 19 (พ.ศ.2522) เร่ือง ก าหนดน า้แข็งเป็นอาหารควบคมุเฉพาะและ
ก าหนดคณุภาพหรือมาตรฐาน หลกัเกณฑ์ เง่ือนไข และวิธีการผลิตเพ่ือจ าหน่ายหรือจ าหน่าย ก าหนดคณุภาพ
หรือมาตรฐานของภาชนะบรรจ ุการใช้ภาชนะบรรจ ุการเก็บรักษา และฉลาก ลงวนัท่ี 13 กนัยายน พ.ศ.2522 
และให้ผู้ ท่ีได้รับใบส าคัญการขึน้ทะเบียนต ารับอาหาร ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขดังกล่าวมา
ด าเนินการแก้ไขต ารับอาหารให้มีรายละเอียดถูกต้องตามประกาศฉบบันี ้ภายในเก้าสิบวัน นับแต่วันท่ี
ประกาศนีใ้ช้บงัคบั 

ประกาศฉบบันี ้ให้ใช้บงัคบัเม่ือพ้นก าหนดหนึ่งร้อยแปดสิบวนั นบัแตว่นัถดัจากวนัประกาศใน
ราชกิจจานเุบกษาเป็นต้นไป 

ประกาศ ณ วนัท่ี 16 มกราคม พ.ศ.2527 
           มารุต  บนุนาค 

 รัฐมนตรีวา่การกระทรวงสาธารณสขุ 
(101 ร.จ.9 ตอนท่ี 23 (ฉบบัพิเศษ แผนกราชกิจจาฯ) ลงวนัท่ี 22 กมุภาพนัธ์ พ.ศ.2527) 
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 ความในข้อ 13 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ ฉบบัที่ 78 พ.ศ.2527 ถกูยกเลิกโดยข้อ 1 ของประกาศกระทรวงสาธารณสขุ (ฉบบัที่ 254) พ.ศ.2545 

เร่ือง  น า้แข็ง (ฉบบัที่ 3) (119 ร.จ. ตอนที่ 54 ง.  ลงวนัที่ 18 มิถนุายน พ.ศ.2545) และใช้ข้อความใหมแ่ทนแล้ว 
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